
2年次生 Ｕさん
研修では一度に沢山の量を扱
うなど普段の授業と違った経
験が出来すごく良い勉強にな
りました。
自分の中でいかに手早く作業
が終えられるか効率よく出来
るかなど常に考えて行動する
よう心がけ成長に繋がったと
思います。
ありがとうございました。

2年次生 Ｋさん
現場での衛生管理のしかたや
、作業の工程を学び充実した
研修でした。
シェフの手際の良さに感動し
、また授業とは違う体験がで
き、自分自身の良い面や出来
ていない点も見つかり今後の
プラスになりました！

夏休み期間中、大阪の有名ホテルにて2年次生2名が
インターンシップに参加しました！
7日間、多くのことを学びさらに成長して帰ってきました。

製菓クリエイトコースでは毎回オープン
キャンパスで学生手作りのスイーツをみな
さんに提供しています♪

教授考案のレシピをもとに、試行錯誤しな
がら一生懸命作っています。9/13のオー
プンキャンパスでは、『ハロウィン』をテ
ーマにイベント菓子に挑戦！次回12/12オ
ープンキャンパスのスイーツコーナーのテ
ーマは「クリスマス」です。お楽しみに★

卒業生

卒業生が遊びに来てくれました★

卒業年度は違う二人ですが、同じ職場
「コンディトライ アキヤマ」で先輩後輩と
して頑張っています！インターンシップ

Ｔさん／2012年度卒業
滋賀県立国際情報高等学校出身

Ｕさん／2014年度卒業
滋賀県立湖南農業高等学校出身
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